
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
Suppen und Vorspeisen  
 
Frühlingssuppe mit Maultaschen..……………………….………….………………….…………. 6,00  
  
Klare Tomatensuppe mit Klößchen…………….……..…………………………………………… 6,20  
  
Malenter Fischeintopf 
mit Lachs, Zander, Garnelen und Gemüse……………………………………………………… 7,20  
  
Lauch-Kartoffel-Suppe mit Nordseekrabben………………………………………………….. 7,20 
 

 
Carpaccio vom Rind mit Balsamico und Parmesan…………………………………………. 11,50  
  
Salat mit Roastbeef…………………..…………………………………..………………………………. 11,50 
  
Gebackene Kartoffelpuffer 
mit Räucherlachs und Creme fraîche……………………………………………………………… 

klein 9,50 
groß 15,50 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

Fisch 
 

Matjesfilet nordische Art mit Apfel-Zwiebel-Sauce 
dazu Bratkartoffeln….……………………………………..……………………………….……………....... 13,50 
  
Lachsfilet gebraten 
auf Pfifferling-Kartoffel-Ragout 
mit Salat………………………………………………………………………….…………………………………… 21,50  
  
Fischteller „Weißer Hof“ (Lachs- und Zanderfilet) 
mit Garnelen und Kartoffelgratin 
dazu Salatteller…………….………………………………………………………………………………………. 21,50 
  
Zanderfilet gedünstet 
in Champagner-Senf-Sauce 
mit Butterreis und Salat……………………………………………………………………………………….. 22,50  
 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fleisch  

 

Roastbeef, kalt „rosa“ gebraten 
mit Remouladensauce, 
dazu Bratkartoffeln und Salat…………………………….…………………….………………………… 17,50 
  
Maispoulardenbrust gebraten 
auf Tomaten-Risotto 
mit Salat………………………………………………………………………………………………….………… 18,50  
  
Kalbsteak gebraten 
auf Trüffelsauce 
mit Petersilienspätzle  
und gebratenem Gemüse…….……………………………………………………………………………. 23,50 
  
Rinderfiletstreifen „Stroganoff“ 
mit Petersilienspätzle und Salat……………………….…………………….………………………….. 24,50 
  

Pfeffersteak vom Rinderfilet gebraten 
in Cognac-Pfeffer-Rahm 
mit Bratkartoffeln und Salat….………………………………………………..…………………………. 31,50  
  
  
4-Gang-Überraschungs-Menü, ab 2 Personen……………………………………………………. p.P. 26,00 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
Vegetarisch 
 
Fettuccine mit Knoblauch, Tomaten, Olivenöl und Parmesan 
dazu Salat…………………………………………………………………………………………………………… 12,50  
  
Vegetarische Frikadelle  
auf Pilzragout 
mit Gnocchi und Salat...………………………….………………………………………….………….…… 15,50  
  
Kartoffel-Rösti mit Sour-Cream  
und Salat………………………….….…………………………………………..………………………………… 12,50  

 
 
 
Dessert 

 

Creme brulée mit Früchten garniert…………………………………………………..……… normal 6,50  
klein 3,50  

  
Eierlikörcreme mit Schokoladensauce………………………………………………..……… normal 6,50  

klein 3,50  

  

Friesen-Parfait auf Kirschragout….……..……………………………………………………… normal 6,50  
klein 3,50  

  
Vanille-Eis mit heißen Rumkirschen und Sahne…………………………………………. normal 6,50  

klein 3,50  

  

Zabaglione mit einer Kugel Vanille-Eis……………………………………………………….. 7,00 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weisser Hof - Garten-Hotel mit Restaurant 

und Wellness-Bereich OASE DES LEBENS 
Voss-Straße 45 ▪ 23714 Bad Malente-Gremsmühlen 

Telefon (04523) 99250 ▪ Fax 6899 
www.weisserhof.de ▪ info@weisserhof.de 


